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L TEPLE KUCHYNE

dishes

husi polévka

KALDOUN S NUDLEMI 75,-

Kaldoun goose soup with noodles

TRHANE HUSI MASO

na fermentovaném cerveném zeli s cedarem,
ementdlem, kyselou okurkou, pecenou cibulkou a
zakdpnuté demi-glace. To vse vloZen€ do zapecené

CIABAT'TY z nasi pekdrny. 295,

PULLED GOOSE MEAT on fermented red cabbage with cheddar, emmental,
pickled cucumber, roasted onion and drizzled with demi-glace. All of this
embedded in baked CIABAT'TA from our bakery.

VEGANSKY TEMPEH
marinovany v miso pasté. Zality avokddovym
guacamole a posazeny na listovém saldté. To vse

vlozené do zapecené CIABATTY z nasi
pekdrny a zas 13(Ipane praZzenymi sluneénicovymi

semin 995, -

VEGAN TEMPEH marinated in miso paste. Wrapped with avocado
guacamole and perched on lettuce. All nestled in a baked CTABATTA from our
bakery and topped with roasted sunflower seeds.



ZF, STUDENE, gUCHYNE

P
ishe

husf jdtra v husim sddle s cibulkou, pecivo

goose liver in goose fat with onion, bread 135,-

kachni RILLETTES, pecivo 995, -

Duck RILLETTES, bread

kachni terina, pecivo 208,-

Duck terrine, bread

ddle viz stdlée MENU



Vinarstvi OULEHLA OULEHLA

Nove€ Brdnice- Znojemska vinafskd podoblast

Pan Viclav Trpélka v roce 1991 vinarstvi zaloZil a spoleéné s Ing. Lubodem Oulehlou
se pustili do poctivé prdce, dnes jiZ na 30 ha vinic. Moderni technologie vyroby, fizené
kvaseni a ndsledn€ dalsi procesy pfi zrodu vina jsou samoziejmé.

011 021 0,751

Miiller Thurgau - bilé mladé 40,- 75~ 935 -
moravské zemské - suché
alkohol: 12 %

Modrﬁl Portugal - dervené mladé 40~ 75~ 935 -
moravské zemske - suché
alkohol: 12 %

Vinarstvi LIBOR VEVERKA

Cejkovice - Velkopavlovickd vinafskd podoblast
Duvodem zalozeni malého rodinné€ho vinafstvi byla jednak ldska
k vinu, pidé a vinicim, ale také dlouholetd tradice vyroby vina v rodiné.

Pfi zpracovdni a vyrobé vina se snaZi spojovat modernéjsi technologie s tradiénimi
postupy, kter€ spolu s ojedinélym rukopisem ddvaji vinim nezaménitelny charakter.

011 021 0,751

Miiller Thurgau - bilé mladé 40,- 75- 935,-
pozdni sbér - suché
alkohol: 11,5 %

Modry Portu%al dervené mladé 40,- 75~ 935,-
pozdni sbér - suc
alkohol: 12 %



Vinarstvi LIBAL Q%Jéﬁg

Horni Dunajovice- Znojemska vinarskd podoblast
Vinafstvi bylo zaloZeno roku 2001, avsak tradice vyroby vina se v rodiné preddvaji jiz
tfeti generaci. Vinice Frédy a Stard Hora, kde se péstuji odridy pro vyrobu vin znacky
VOC Znojmo, se nachdzeji severné od Znojma u obce Horni Dunajovice, trojlistek do-
plituje viniéni trat Na vinici v obci Tvorfihrdz.

011 021 0,751

Miiller Thurgau - bilé mladé 40,- 75~ 935-
moravské zemské - suché
cukr: 4,3 g/l, kyseliny: 5,5 g/1, alkohol: 12,5 %

Muskdt moravsky - bilé mladé 40,- 75~ 235-
moravské zemskeé - polosuché
cukr: 6,1 g/l, kyseliny: 5,3 g/l, alkohol: 12,5 %

Vinarstvi KONECNY

Cejkovice - Velkopavlovickd vinarskd podoblast
Rodinn€ vinafstvi obhospodafuje 4 ha vinic v duchu integrované produkee. Vina
vyrdbi modernimi technologiemi, jako je Setrn€ zpracovdni hroznt, odkaleni mosti,
zakvdseni udlechtilymi kvasinkami a Fizend teplota pfi kvadeni. Odbourdvdni ky-
seliny jableéné€ u éervenych vin je samoziejmosti.

011 021 0,751

Miiller Thurgau - bilé Svatomartinské 40~ 75~ 935,
moravské zemské - suché
cukr: 5,6 g/l, kyseliny: 5,9 g/l, alkohol: 12,5 %

Zweigeltrebe rosé€ - rizové Svatomartinské 40~ 75 - 935 -
moravské zemské - suché
cukr: 7,5 g/1, kyseliny: 8,4 g/1, alkohol: 11,5 %

Modrlg Portugal - 8erven€ Svatomartinské 40,- 75- 935,-
moravské zemské - suché
cukr: 0,2 g/l, kyseliny: 4,8 g/l, alkohol: 13,5 %

Solaris - bilé mladé 45- 85- 979,-
moravské zemské - sladké
cukr: 49,5 g/1, kyseliny: 6,7 g/l, alkohol: 10,5 %



MA

Vinarstvi Frantisek Madl

Velkeé Bilovice - Velkopavlovicka vinarskd podoblast

FrantiSek a Hana Mddlovi, spolu se svymi syny, obhospodaiuji 9 ha vinic. Vin-
nou révu péstuji ekologicky Setrnym zpiuisobem s diirazem na ekologické aspekty,
predevsim pak diverzitu rostlin a Zivoé€ichii. NepouZivaji se herbicidy ani
neselektivni insekticidy. Hrozny se sklizeji ruéné. Technologie zpracovdni je velmi
Setrnd s minimem transportnich cest. OSetfeni a $koleni vina probihd s minimem
siry, ervend vina a nékterd bild zraji v dubovych sudech. Roéni produkce vin

dosahuje 200 000 lahvi.

011 021 0,751

Miiller Thurgau - bilé Svatomartinské ~ 40,- 75~ 235,
moravské zemské - suché
alkohol: 11,5 %

Veltlinské ervené rané€ - bilé Svatomartinské

moravské zemské - suché 40,- 75~ 9235 -
alkohol: 11 %

Zweigeltrebe rosé€ - rizové svatomartinské

moravské zemské - suché 40,- 75~ 9235 -
alkohol: 11 %

Modrg Portugal derven€ Svatomartinské 40,- 75,- 935,-
moravské zemské - suché
alkohol: 12 %



Vinné sklepy
KUTNA HORA

Vinné sklepy KUTNA HORA /A

Kutnd Hora - Mélnickd vinarska podoblast

Rodinn€ vinafstvi zalozil v roce 2002 pan Stanislav Rudolfsky. V roce 2005 prevzal
fizeni spoleénosti jeho syn Lukads, ktery ji fidi dodnes. Spoleénymi silami se pustili do
obnovovdni za3l€ slavy péstovani révy vinné na Kutnohorsku, jehoz tradice sahd do
19. stoleti. Vinice tvofi 54 hektarii. Jediné vinarstvi v Ceské republice s mezindrodni
zndmkou biodynamického zemédélstvi DEMETER.

011 021 0,751

Miiller Thurgau - bilé mladé 40,- 75~ A5-
Ceské zemské - biodynamické - polosuché
alkohol: 10,5%, cukr 12 g/1, kys. 6,2 g/

Muskat Ottonel - bilé mladé 40,- 75~ 45,-
Ceské zemské - biodynamické - polosuché
alkohol: 10,5%, cukr 9,3 g/l, kys. 6,2 g/l

Regent rosé - rizove mladé 40,- 75~ A5,
Ceské zemské - biodynamické - suché
alkohol: 12,5%, cukr 0,1 g/1, kys. 6,3 g/l

Svatovavrinecké - cervené mladé 40,- 75~ A5,-
Ceské zemské - biodynamické - suché
alkohol: 13,5%, cukr 0,1 g/l, kys. 8,9 g/l

PET-NAT - oranzov€é SOLARIS-Mlady punk 55,- 105~ 350,-

bilé mlad€ - ceské zemské - biodynamické - suché
alkohol: 12 %, obsahuje pouze pfirodni oxid sifi¢ity

Pet-nat je zkratka pochdzejici z francouzského vyrazu Pétillant-naturel. Po prekla-
du do Cestiny bychom fekli, Ze se jednd o vino pfirodné Sumivé. Neni to tedy tiché
vino, ale srovndvat ho napf. se Sampariskym nebo tradiénimi sekty nemiizeme. Jeho
technologie je ponékud odlidnd. Vyrdbi se primdrnim rozkvadenim vina v nddobé -
tanku ¢i sudu - a ndslednym dokvagenim v ldhvi. Vzhledem k tomu, Ze se jednd o vino
velmi pfirodni, s tézko fiditelnou technologii a zpravidla vyrdbéné malymi vinafi v
tradiénim duchu bez pfehrsle modernich vymoZenosti, je to vino pomérné nepfedyvi-
datelné. To se muZze projevit zvldsté pfi otevirdni ldhve. Nicméné Pet-naty jsou vina v
Eoslednf dobé velmi vyhleddvand pro sviij prirodni pivod a Cistotu a velmi pFirozeny
roznovy projev.






